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Obiettivi

Il percorso formativo € in grado Durata 2 anni in presenza
di garantire un rapido e

qualificato ingresso nel mondo SEGR e
del lavoro grazie al contatto 25 posti disponibili
continuo, durante lo svolgimento

del corso, con il mondo delle Il corso € GRATUITO

imprese site sul territorio di
riferimento nel mondo del
turismo, del Food e del Wellness.

IL corso e rivolto a tutti: diplomati, laureati e lavoratori. Per
partecipare al corso € necessario superare la selezione e rientrare
nei primi 25 in graduatoria.

Sbocchi lavorativi

T Sttt up & PMI innovative per bo dviluppo
Enti di dviluppo bocale e idticotovetorial,

it Z’f‘em Agenzie di ogganizzarione di eventi



MATERIA

Lingua inglese

Informatica

IL ruolo degli eventi nella promozione turistica delle destinazioni
Orientamento al lavoro

Tecniche di comunicazione e soft skills

Turismo urbano e delle citta d'arte

Antropologia del gusto

Business Wellness Tourism

International hospitality e comunicazione multiculturale
Best practice e casi di studio

Statistica per la customer satisfaction

Turismo, sport e benessere

Legislazione del turismo

Legislazione del lavoro

Pianificazione e gestione dei dati di bilancio gestione dei prezzi,
food cost

Nutrizione e dietetica alimentare
Geografie delle eccellenze eno-gastronomiche
Tutela e valorizzazione dei prodotti tipici

F&B Management: Organizzazione e gestione
dei servizi ristorativi

Marketing e web marketing della ricettivita turistico-alberghiera

Turismo sostenibile

Totale ore 1" anno: 500
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MATERIA

Lingua Inglese

Beni archeologici, museali e artistici storia, tutela e valorizzazione
Programmi di sviluppo locale ed europrogettazione

Itinerari turistici e percorsi del benessere psicofisico nel Lazio
Tecniche di georeferenziazione

Stili alimentari personalizzazione dei prodotti e codici culturali

Immagine e immaginario narrazione di prodotto e
creazione di eventi

Marketing strategy & Brand Identity

Laboratorio di percorsi e pratiche del benessere olistico
Orientamento allo stage e ai colloqui di lavoro
Organizzazione aziendale efficienza e qualita dei processi
Termalismo e SPA Tourism

Sicurezza sul lavoro igiene e qualita nel settore ristorativo
+ Certificazione

Laboratorio di pratiche sportive in contesti naturalistici
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MATERIA ORE

Laboratorio di impresa organizzazione del lavoro e
teambuilding nel settore 16

Laboratorio creativo sulle pratiche della wellnhess nella
dimensione della sostenibilita 16

Laboratorio creativo di event organization con i patrimoni
materiali e immateriali 16

Laboratorio di impresa food fithess wellness e
autoimprenditorialita 16

Laboratorio di impresa l'innovazione nella filiera
turistico-alberghiera 8

Corso di Sommelier a cura della FIS +
Certificato Internazionale di Sommelier 104

Laboratorio assaggiatori di oli di oliva vergini FIS +
Certificazione 35

Totale ore 2° anno: 500




La nostra

Fondazione

Ci occupiamo di Formazione
e Ricerca prevalentemente
nel settore del turismo e dei
beni culturali da piu di 10
anni. Ogni anno, attiviamo
percorsi di alta formazione
post diploma, cofinanziati dal
Ministero dell'lstruzione e
dalla Regione Lazio.

| corsi biennali di alta
formazione integrano lezioni
d'aula con simulazioni,
esercitazioni, testimonianze,
project work e stage o
apprendistato in Italia o
all'estero.




Contatti

Potete contattarci per qualsiasi
domanda, richiesta e per poter
procedere all'iscrizione al corso

Q@ Via Emanuele Filiberto, 98/c - Roma
( +3906404144 36

M academy@itsturismoroma.it

R Wwww.itsturismoroma.it
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