
ITS TURISMO

“Tecnico superiore per la gestione delle aziende turistiche nella Ristorazione e l'Enogastronimia”

FOOD & BEVERAGE

Programma biennale del corso

1000 ore di didattica frontale + 800 ore di stage

Competenze di base
Lingua ingelse + laboratorio

Informatica + laboratorio

Gestione d'impresa 

Legislazione del Lavoro 

Competenze  di settore

Multimidia e nuove tecnologie per la ristorazione

Antropologia del gusto

Contabilità, budgeting, analisi dei costi nella risotrazione

Food & Beverage  management: organizzazione ee gestione dei servizi ristorativi

Marketing e Web Marketing del turismo e nella ristorazione

Laboratori di FOOD & BEVERAGE

Stage nelle Aziende del settore


